
АКТ ПРОВЕРКИ №„4
комиссией по родитёльскому контролю за организацией

питания обучающихся в МБОУ СОШ №2

Дата и время т

Иер еееад.

верки присутствовали:п ведении п!О ее орел
В ходе проведения проверки:

— выявлены нарушения:
РРР РЕВАЕАРНИ

— сформированы предложения:

ЗагораРР, АРРРУ 2РСЯ 722 7 еее иРеа. те:

Приложения к акту:

2’рС актом проверки ознакомлен(а). копиюакта получил(а):



Оценочныйлист комиссии по родительскому контролю

за организацией питания обучающихся в

МБОУ СОШ №2г. Ставрополя

Дата и время проведения проверки: 7.722729,
Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверк;

№ Показатель качества/вопрос Да|Нег
ит

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены
1|Имеется доступ:

— к раковинам для мытья рук 5х

— мылуи антисептикам: №

— средствамдля сушки рук и
2 |Обучающиеся пользуются со’

Санитарно-техничёское состояние помещений для приема пиши

3|Помешение для приема пищи чистое и
4|Уборка помещений для приема пищипроводится после каждого у

приема пищи

5[Качественноли проведена уборка помещений лля приема пищи на и
момент работы комиссии

6|Насекомые, грызуныи следы их жизнедеятельности в помещениях ля||приема пищи отсутствуют

7|Обеденные столы чистые (протертые) и |.

$ [Обеденные столыистулья без видимых повреждений и
9|Настоловых приборахи столовойпосуде отсутствует влаге и
10|Столовая посула без сколов и трещин и



Режим работы помешений для приема пищи.

11|Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися. и
-12.|Предоставление горячего питания обучающимся осуществляется в и

соответствии утвержденным графиком приема пищи

Рацион питания
13|Имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастных

трупп и режимов функционирования и
14|В основном меню отсутствуют повторыблюд и
15|Количество обязательных приемов пищи соответствуют

продолжительности, либо времени нахождения ребенка в м
образовательной организации <

16|Ежедневное меню размешено для ознакомления родителей и
17|Факты исключения или замены блюдпри сравиении осповного меню с|/ежедневнымне выявлены

18|В рационе отсутствуют запрещенные продукты и блюда и
19|Питание обучающихся организованос учетом особеиностей здоровы ||)

детей

20|Блюда подают детям в соответствиис температурой, указаннойв. итехнологических картах

Культура обслуживания
21|Работники пишеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд, одеты||,в санитарную одежду

22|Внешнийвид и подача блюд эстетичен, вызывает аниетит и

Члены) комиссии:


